Przeni odlic (4)

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3 komadaodlica

po potrebikukuruznog brasna
po ukusu soli

za przenjeulje

3-4 kaSike sirceta

3 cenabelog luka

malo vode

malo sveZeg persuna

Priprema

Zato vreme napraviti preliv: beli luk izgnjeciti, perSun sitno saseckati, dodati sircei razblaziti malo vodom.
Staviti u frizider dok se ribaisprzi.

Komade oslica dobro uvaljati i kukuruzno brasno pa spustati u dobro zagrejano uljei prziti sasvih stranada
dobiju zlatno Zutu boju.



Vaditi ih na papirni ubrus da upiju viSak masnoce pa posluZiti uz preliv.

Savet

Ovako najjednostavnije pripremljen osli je meni ngjomiljeniji i najukusniji. Osli mozete uvaljati i u obino
brasno, ali ja uvek koristim kukuruzno jer mi je tako ukusnije i budu hrskavije. Obozavam ih kako tople tako i
hladne... Prijatno :)



