Kinder torta (22)

tezina: lako
za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakoru:

6belanjaka

6 kaSikaSecera
2 kasikebrasna
2 kaSkeprezle
1 kasikaulja

Zafil:

e 6 Zumanjaka

1 puding od vanile

4 kaSikebradna

250 gSecera

100 gcokolade za kuvanje
250 gmargarina

700 mimleka



Jos:

200 gpecenog lesnika
5 kasikaeurokrema
150 gSlaga

2 dlkisele vode

1dl mleka

10 komadapetit keksa

Priprema

Belanjak i Secer mutiti dok se nedobije cvrsta pena potom dodati brasno, prezlei ulje lagano promeSati i dobro
gediniti. Okrugli kalup zatorte obloziti pek papirom i nauljiti posuti po dnu kalupalesnik koji isecemo preko
izlijemo koru. Stavimo u rernu na 200°C da se pece oko 20 minuta. Pecenu koru zaliti sa 1 dl mlekai ostaviti da
se ohlad.

Zumance izmeSati sa brasnom, pudingom, Secerom i 2 dl mleka. Ostatak mleka staviti da provri potom ukuvati
fil. Kad je gotov skloniti sa Sporeta prekriti prijanjajucom folijom i ostaviti da se ohladi. U hladan fil dodati
margarin sobne temperature i dobro umutiti mikserom. Fil podeliti na dva dela. Jedan ostane Zut, a u drugi
dodati otopljenu cokoladu.

Koru staviti natacnu stim da leSnici budu gore preko namazati eurokrem pa preko eurokrema staviti zuti fil -
petit keks - cokoladni fil i odgore Slag. Dekorisati po Zelji.

Savet

Rodjendanska torta za 32 rodjendan.



