Posna baklava sa plazmom i orasima

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gtankih kora

150 gposne mlevene plazme
200 gmlevenih oraha
Zasirup:

500 mlvoda

500 gSecera

1limun

2vanil-Secera

Zaprelivanje:

150 gposnog margarina

Priprema

Prvo pripremiti sirup kako bi se dobro ohladio: U Serpu usuti Secer, vanil-Secer, dodati vodu i limun isecen na
kolutove. Staviti navatru, kad prokljuca skloniti sa vatre.

U dublju posudu izmeSati plazmu i orahe.

Uzeti koru, presaviti je napola...



...l Niz duz pore?ati meSavinu orahai plazme.

Urolati...

...I staviti u pleh.

Postupak ponoviti i sa preostalim materijalom.

Rolate iseci na parcad Zeljene velicine...

...teih preliti otopljenim margarinom. Ostaviti da odstoje 30 minuta. Nakon toga, ukljuciti rernu i dobro
zagrejati. Baklavu peci na 180 stepeni oko 25 minuta.

Gotovu baklavu izvaditi iz rerne...

...I tako vrelu baklavu preliti dobro ohla?enim sirupom. Ostaviti da se ohladi i da baklava dobro upije sirup.

Servirati i uZivati u predivnoj baklavi.

Savet

Pravilasam je zadlavu i gosti su bili oduSevljeni. Probajte. Svima koji danas slave ?estitam slavu.



