tezina: srednje

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapopse:

¢ 300 g mlevene plazme

e 200 gmargarina

e 200 gSecera u prahu

o 8 kaSikasoka od narandze

Zaglazuru:

¢ 300 gcokolade za kuvanje
o 2 kaSkeulja

Zaukras;

¢ po zeljikokos, Sarene mrvice, cokoladne mrvice,
e po Zeljizvezdice, mleveni orasi...
¢ po Zeljiukrasne slamcice, Stapice zaraznjice...

Priprema

PomeSgjte plazmakeks i Secer u prahu, gedinite paim dodajte rastopljen margarin. Mikserom sve gedinite da
ne ostanu grudvice od margarina. Postepeno dodajte sok od narandze i rukama dobro sjedinite smesu. Od
pripremljene smese oblikujte kuglice iste velicine, velicinu odredite sami po svojoj Zelji. Kuglice staviti u
zamrzivac na 15-tak minuta.



okoladu izlomite na kocke, dodajte ulje pa otopite na pari. Vrh slamcice ili Stapica umocite u cokoladu pa
ubodite u kuglice i opet ostavite 15tak minuta da se stegnu u zamrzivacu.

Svaku kuglicu umocite u cokoladu, malom kasicicom skidajte visak i sacekajte malo da se visak ocedi. Odmah
ukrasite mrvicama, zvezdicama, kokosom, mlevenim orasima... Slamcice zabodite u stiropor i ostavite u frizider
do suzanja.

Savet

Ukrasne slamice imate povoljno u kineskim prodavnicamai meni je mnogo lepSe nego na obinim Stapiima.



