izkejk kuglice

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kuglice:

400 gkrem sira

150 gmlevenog keksa

40 gSecera u prahu

oko 30 komadasmrznute visnje

Glazura:

¢ 200 gbele cokolade
o 2 kaSkeulja
e 30 gmrvljeni keks za dekoraciju

Priprema

Krem sir, keks i Secer dobro izmeSgjte, da dobijete homogenu smesu. Po Zelji u smesu moZete dodati malo
rendane kore limunaili narandze.

Od dobijene smese praviti kuglice zeljene velicine. Svaku kuglicu prvo blago spljostite na dlanu, staviti
smrznutu visnju u sredinu pa zatvoriti kuglicu i lepo je oblikovati.

Kuglice reati natacnu paih stavite u frizider da se dobro ohlade.



Otopiti cokoladu sa uljem. Svaku kuglicu umociti u glazuru pa staviti na papir za pecenje da se glazura stegne.

Kuglice dok je joS meka glazura posuti mrvljenim keksom.

Svaku kuglicu staviti u papirne korpice.

Savet



