Rolat od mesa sa barenim jajima

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgmlevenog svinjskog mesa
1 celojge

po ukususoli

po ukusubibera

Zapunjenje

e 4 barenajajeta

Za podmazivanje pleha:

e maloulja

Priprema

Meso, jaje, so i biber dobro izmesiti rukom.
Bezbojnu foliju pokvasiti zatim prethodnu smesu ravnhomerno rastanjiti.

Barenajgja poredjati na sredinu zatim formirati rolat. Skinuti najlon.



Nauljiti pleh i staviti da se pece, ali nauljiti malo i gorei staviti foliju za pecenje.

Peci na 200 stepeni. Kada je skoro gotovo skinuti foliju i pustiti da se joS malo zapece.

Prijatno!

Savet

Zaine mozete stavljati po Zelji. Jasam ovog putasamo so i biber. Ovo jeideano jelo za dlavlja. Dekorativno je,
aveoma ukusno i sito. Broj porcijakao i vreme pripreme zavisi od vas. Prijatno!



