
Poljupci

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
2 cašešecera
15 kašikamleka
15 kašikaulja
1 kesicapraška za pecivo
700 gbrašna
200 gkokosa
mleko za umakanje poljubaca
pekmez ili džem

Priprema

Ubitati jaja sa šecerom, dodati mleko, i ulje, umutiti. Dodati brašno i prašak za pecivo. Zamijesiti glatku smesu. 
Razvuci oklagijom i vaditi poljupce sa cašicom.

Reati u tepsiju i peci 15 minuta na 200C. Svaki poljubac umakati u mleko pa filovati džemom, i valjati u kokos.

Savet

Nemojte da prepecete poljupce.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min


