*Otirac*

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrasna

20 gsvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 dimleka

2- 3kasSkeulja

7- 8virdi
17umanac

e PO potrebisusam

Priprema

Kvasac i Secer razmutiti u mlakom mleku i ostaviti da nadoe. Nadosloj masi dodati brasno, soi ulje. Umesiti
glatko testo, prekriti ga cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da nadoe. Kada je nado3lo, premesiti gai razvuci u
koru velicine 25x30 cm i staviti ga u pleh oblozen papirom za pecenje.

Po duzini gaiseci natrake, ali tako dakrajevi ostanu neraseceni. Virdle preseci poprecno, paih naizmenicno
utiskivati u testo (tako da svelici naotirac).

Premazati umucenim zumancetom, posuti susamom i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni dok ne porumeni.

Savet



