
Kolac u šolji (2)

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
6 kašikašecera
6 kašikabrašna
6 kašika ulja
4 kašike kakaoa
1 puna kašicicapraška za pecivo
1vanilin šecer
100 gcokolade

Priprema

U posudu stavite šecer, brašno, prašak za pecivo i vanilin šecer, sve kašikom izmešajte, a zatim dodajte jaja, ulje 
i mleko i kakao, pa sve umutite mikserom.

Na kraju ubacite cokoladu isecenu na sitne kockice i sve izmešajte kašikom.

Smesu sipajte u silikonske šoljice ili caše i pecite u rerni oko 15 minuta na 160 stepeni (zavisno od rerne). 
Vodite racuna da se ne prepece, jer kolac mora biti mekan. Kad se ispece, izvadite iz rerne, prerucite na tacnu i 
odmah poslužite.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min



Ovi kolai po svom izgledu podseaju na lava kola, koji je verujem, svima omiljen dezert...


