Zvezda pogaca sa sirom i paviakom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

2 dimleka

1 dlvode

1/2 kaSicicesecera
1 kaSicicesoli
1dlulja
1Zumance

550 gbrasna

20 gkvasca

Zanadev:

o 2 dlkisele pavlake
e 150 gsira

Zapremaz:

e 1belance
e malosusama

Priprema

U mlakoj vodi razmutiti kvasac sa Secerom. Ostaviti da malo nadoe.



Zatim dodati mleko, so, ulje, brasno i umesiti glatko testo. Ostaviti ga natoplo 45 minuta.

Gotovo testo rastanjiti oklagijom Sto tanje i noZzem urezati zareze kao zvezda.

Potom okolo staviti kiselu pavlaku i sir i krakove prikaciti i pritisnuti sa korom.

Premazati sa umucenim belancetom i od gore posuti susamom. Pec ha 200C oko 30-40 minuta.

Savet

Mozete je pripremiti po vaSem omiljenom receptu za pogae i dizanatesta.



