Pita sa ajvarom, mekana ko dusa

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

500 gbrasna

200 gmleka

100 gkisele vode
100 miulja
lcelojge
1Zumance

2 kasiciceso

1 kaSicicaSecera
20 gkvasca

Zapunjenje
¢ 100 gsunkeili neke druge salame
¢ 100 grendan sir

e 5kasSkagvara
¢ 5 kasSkakecapa

Zaposipanje:

¢ malosusama

Zapremaz:



e 1belance

Priprema

U mlako mleko staviti izmrvljeni kvasac, Secer i kaSicicu brasna. Ostaviti natoplom da kvasac nadoe.

U vanglici gediniti ulje, 1 jaje, zumance, kiselu vodu i so. Dodati mleko sa nadoslim kvascem i braSnom
zamesiti testo. Pokriti i ostaviti 45 minuta da testo nadoe.

Nadodlo testo podeliti na 3 jednaka dela. Prvi deo i staviti u tepsiji. Testo premazati ajvarom zatim staviti
iseckanu sunku. Razvuci drugo testo i staviti ga preko prvog zatim premazati kecapom, staviti rendani Sir i
posuti origanom. Razvuci i 3testo i s njim zavrSavamo slaganje pite.

Pitu premazati umucenim belancetom i posuti susamom. OStrim nozem iseci pitu, ali ne do kraja. Pokriti |
ostaviti natoplom mestu 30 minuta. Staviti da se pita pece u zagrejanoj rerni na 200°C 25-30 minuta.

Savet



