Kasicicei korpice od lisnatog testa

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Testo:

¢ 1 pakovanjelisnatog testa

Zanadev:

po potrebiagjvara

po potrebi alakamaka
po potrebi sitnih cvaraka
malo soli

Priprema

Razvuci tanko lisnato testo pa od prve polovine iseci male kvadrate i staviti ih u kalupe zamini projicei ispeci
damalo porumene na 200'C. Pecenei ohlaene napuniti ajvarom i navrh staviti zvezdicu kisele pavlake (sa
Spricem ili kasicicom), sto sam kasnije uradila ali ne stigoh da slikam.

Drugu plocu lisnatog testa takoe razvuci tanko i staviti malu kaSicicu natesto i tockicem zapicu ili radlom iseci
oko nje ostavljgjuci po polacm Sire od kasicice jer ce se pri pecenju skupiti. Tako iseci celo testo. Okrajke
mozete iskoristiti da napravite jos koju korpicu. KaSicice od testa preneti u pleh sa peki papirom i nanjih staviti
kaSicice da bi se pri pecenju dobio nj. oblik. Peci na200'C oko 15 minuta. Sto vise kaicica upotrebite brze ce
ici pecenje.



Pecene i ohlaene kaSicice puniti malo poSoljenim ala kajmakom. Odozgo posuti sa ngjsitnijim cvarcima.
Naravno moze i pecenim susamom i sl. Kao stoi punjenjakorpicai kasicicamogu biti razna, po z€lji.

Servirati nadrvenoj dasci ili kao ja na staklenom podmetacu.

Savet

Na jednom blogu sam videla ovu idegju za kaSiice i oduSevila se, zaista su efektne i originalne, a zajedno sa
korpicamai raznim punjenjimai veoma ukusne i dekorativne.



