Krompir paprikas sa kobasicom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

4-5tankih rostilj kobasica

2 glavicecrnog luka

2 kaSkegjvara

2 kasikealeve paprike

po ukususoli

po ukususuvog biljnog zacina
malobibera

po potrebiulja

oko 1 lvode

Priprema

Krompir ocistiti, oprati i iseci nadeblje kolutove. Luk sitno iseckati i proprziti na ulju, dodati krompir i na
kolutove isecenu kobasicu.

Sve zgjedno malo prodinstati, pa dodati gvar, alevu papriku, zacine i biber. Naliti vodom da sve lepo prekrijei
kuvati oko 45 minuta (ili dok krompir ne omeksa).

Savet



