
okoladne korpice (7)

Sastojci

Za cokoladni deo:

200 gcokolade
100 gmlecne cokolade
125 gmargarina
45-50 malih papirnih korpica

Za fil:

200 gmleka u prahu
125 g margarina
200 gprah šecera
50 gmlevenog pecenog lešnika
maloslatkog mleka

Priprema

Mleko u prahu razmutiti sa nekoliko kašika toplog mleka da se rastopi i poveže u gustu masu. Spojiti sa 
margarinom umucenim sa prah šecerom. Na kraju dodati peceni lešnik. Ostaviti u frižideru.

Istopiti obe cokolade i sipati malo više od pola svake papirne korpice. Sacekati da se malo prohlade, a onda u 
sredinu staviti kašicicom nadev sa pecenim lešnikom. Po nadevu posuti još malo lešnika.

težina: lako

za: 30 osoba

vreme pripreme: 40 min



Savet

Ovo je drugi kola sa moje novogodišnje tacne. Korpice su veoma ukusne i dosta ih izae.


