tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zamasu za kupe:

o ostatakfila za cokoladne korpice
e 50-100 gplazma keksa
¢ 50 gpecenog mlevenog lesnika

Zaglazuru:

50 gbele cokolade

2-3 kockicecrne cokolade
1 puna kasicicanes kafe
1-2 kasicicemleka

2 kasiciceulja

Za ukrSavanje:

e malo seckanihpecenih lednika

Priprema

Mas zafil za cokoladne korpice dodati keksci lesnik tako da se masa dovoljno zagusi da se rukama mogu
oblikovati kupe. Ostaviti ih malo u frizider da se stegnu, aondaih preliti glazurom.

Zaglazuru rastopiti cokolade sa uljem i nes kafom rastopljenom u mleku. KaSicicom savrha polivati kupe sa



svih strana da se sliva u mlazu. Kupe se mogu posuti (uvaljati) sa seckanim leSnikom i onda kupe lice jelkice.
Ovaglazura je izuzetnog ukusam.

Savet

GresSkom sam napravila veu meru (nego $to je potrebno) fila za okoladne korpice iji sam recept prethodno
objavila. Resilasam da gaiskoristim i dodala mu keks i IeSnike, napravila kupe, prelilaih glazurom i posula
leSnikom. Tako sam dobila joS jedan kola koji je sve koji su probali oduSevio. Ovaglazuraim je dala posebno
lep ukus.



