Lazna gibanica (3)

teZina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmakarona

100 gsithog sira

100 gkackavalja

djgeta

1Imleka

5 dljogurta

1dlulja

1 kesicapraska za pecivo
po ukususoli

Priprema

Kackavalj iseci nakockice, pomeSati satesteninom (ne treba je prethodno bariti) i sitnim sirom, paizruciti u
vecu vatrostalnu posudu prethodno podmazanu maslacem.

Posebno umutiti jgja, jogurt, mieko i praSak za pecivo. Posoliti po ukusu. Preliti preko rasporeene suve mase u
ciniji i polako promeSati kako bi se dobila ujednacena smesa.

Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 40 minuta. Pred kraj pecenja posuti rendanim kackavaljem po Zelji.

Savet



