Kolac sa suvim grozem

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2jgeta

100 gSecera

300 g + 1 kaSikabrasna
100 gsuvog groza

50 gbrusnice

50 gsuvih kagjsija

50 gsuvih dljiva

50 g suvih smokava
2,5 dimleka

1 kesicapraSka za pecivo
125 gmargarina

1 kesicavanilin Secera

Priprema

Umutiti margarin sa Secerom i vanil Secerom. Dodati jgjai to umutiti. Naizmenicno dodavati braSno pomeSano
sa praskom za pecivo i mleko. Na kraju dodati isekcano suvo voce pomeSano sa 1 kasikom brasna. Testo
izmeSati i sipati u kalup 3x10 cm obloZen papirom za pecenjei peci 40 minuta na 180 stepeni. Kolac seci kada
se ohlad.

Savet



