Posne kikiriki stangle

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gSecera

1 kafena Soljicavode
250 gmargarina

400 gmlevenog keksa
200 gmlevenih oraha
200 gmlevenog kikirikija

Glazura:

¢ 150 gcokolade
e 6 kaskaulja
e 50 geelih kikirikija

Priprema

Secer i vodu udpinovati, da vri nalaganoj vatri oko 2-3 minuta. Dodati margarin isecen ma manje kocke i mesati
dok se ne otopi. Skloniti s vatre pa dodati keks, orahei kikiriki. PromeSati sve sastojke i oblikovati koru.
Ostaviti da se ohladi.

Hlaenu koru iseci nakocke Zeljene velicine i svaku umakati u otopljenu cokoladu. Dok je joS mlaka cokolada
staviti po 2 celakikirikija. Dobro rashladiti i uZivati u divnom ukusu. Prijatno!



Savet



