Slasna pita

teZina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gSunke

150 gsira (tvrdi sir)
150 gsuvog mesa
360 gbrasna

200 mimlijeka

4 kaSikepavlake
djgeta

mal osoli

150 miulja

Priprema

U jednu posudu staviti 4 jgjeta.

Izmutiti jaja samalo soli.

|5 eckati Sunku, sir i sSuvo meso na kockice.
Dodati svetoujga.

Dodati 360g brasnai 200ml mlijeka.



Dodati 150ml ulja.

Dodati 4 kaSike pavlake.

Sve dobro izmijesati 1 izliti u tepsiju. Peci na 200 stepeni 40 minuta. ackalicom provjeriti dali je pecena.

Prohladiti kratko i servirati uz pavlaku.

Savet

Prijatno!



