Puding od hleba (2)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebnoje

1 veknahleba

1Imleka

300 gSecera

3jgjeta

1 kesicavanil Secera

1 kafena kaSikacimeta
100 gsuvog groza

Priprema

Hleb iskidati i preliti mlekom, dodati Secer, promeSati varjacom i ostaviti da stoji 5 do 10 minuta. Dodati jaja,
vanilin Secer, cimet i suvo groZe i sve dobro sediniti. Puding izliti u podmazan kalup i peci u rerni zagrejanoj na
200 stepeni dok ne dobije lepu zlatno braon boju.

Savet

Servirati tek posto se ohladi.



