
Vanilice (26)

Sastojci

Potrebno je:

200 gmasti
500 gbrašna
4 kašikešecera
1jaje
1žumance
1limun
1džem

Priprema

Umutiti penasto 200g masti, sa 4 kašike šecera, zatim dodati 1 celo jaje, 1 žumance, kao i sok od 1 limuna.

Zamesiti sa 500gr brašna i oklagijom razvuci koru, debljine 1/2cm.

Vanilice vaditi okruglom modlom (cašicom), reati ih u namazan pleh ili (na pek papir) i peci.

Peci na 180°C, oko 10-15 minuta, pazite da se ne prepeku!

Pecene, premazati džemom, (pekmezom) po želji i spajajte sa gornjom polovinom. Uvaljati u šecer u prahu.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 30 min


