Kuglice od sociva i povrca

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka

1manja Sargarepa

60 gcelera

150 gobarenog sociva

po potrebiulja

po ukususoli

po ukususuvog biljnog zacina

Priprema

Socivo obariti u slanoj vodi, procediti i ostaviti da se ohladi. Preostalo povrce usitniti u elektricnom secku.

Zatim dodati proceeno socivo, pa sve zajedno usitniti da se dobije kompaktna smesa. Po ukusu dodati soli i
suvog biljnog zacina.

Nauljenim rukama praviti kuglice Zeljene velicine. Prziti ih namalo uljai odlagati na papirni ubrus da upiju
visak masnoce.

Savet



