Jogurt krofne

Sastojci

Potrebno je:

* 3jga

1 cadu jogurta

50 g Secer u prahu
14 kaSika brasna
1 praSak za pecivo
1 vanilin Secer

Priprema

U posudu prvo mutimo mikserom jajai jogurt. Zatim dodajemo brasno, praSak za pecivo i vanilin Secer.

Sve lepo meSamo sa kasikom, dok se sve lepo siedini. U vec zagrejani tiganj u kome je ulje, sakasikom
uzimamo i stavljamo krofne da se prze. Dok przimo, okrecemo krofne, da se dobro isprze.

Zatim kadaih isprzimo, vadimo ih i valjamo u prah Secer. Veomabrze i lagane krofne, a pri tom ukusne.
Probajte!



