Krem kocke (5)

tezina: Iako
za 6 osoba

vreme pripreme: 60 min
Sastojci

Biskvit:

e 5ga

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

100 mimleka

2 kaSikekakao

400 mlmleka za prelivanje biskvita

Fil:

200 mimleka

200 gslaga kreme
300 gplazma keksa
250 gSecera u prahu
2 casekisele pavlake

Dekoracija:

¢ 100 gmlecne cokolade

Priprema

Jajaumutiti sa Secerom, pa dodati bradno promesano sa pecivom. Na kragju dodati mleko i kakao. Umucenu



smesu izliti u podmazan pleh i pecite na 200 stepeni. Vrelu pecenu koru preliti sa400 ml hladnog mleka

Zafil mleko i Slag umutiti mikserom. Pavlaku i Secer u prahu promeSati rucno, pa sediniti sa umucenim
Slagom. Dodati mleveni keksi varjacom promeSati da se svi sastoji lepo gedine.

Premazati fil preko biskvita, pa odozgo narendati mlecnu cokoladu i ukrasiti po zelji.

Savet



