Sapice sa kokosom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

200 gmasti

200 gSecera

1 kesicavanilin Secer

2 jgjeta

150 gkokosa

1limun

500 ghbrasna

1 kesicaprasak za pecivo
1 dimlekaili jogurta

Zaposipanje:

¢ 100 gSecera u prahu

Priprema

Dobro umutiti jaja, Secer i vanilin Secer, pa dodati mast. Sve dalje mutiti mikserom. Dodati mleko ili jogurt,
dobro gediniti. Dodati koru od limuna, kokos i brasno izmeSano sa praskom za pecivo i varjacom napraviti

homogenu smesu. Odvajati male komade testa i utisnuti u svaku modiu za Sapice. Sapice poresti na Zicu za
pecenjei peci u unapred zagrejanoj rerni na 190 stepeni 12-15 minuta.

Savet



Sape su starinski omiljeni kolaii. Jednostavni za pripremu, ukusni i jeftini.



