Projice (9)

tezina: lako
za: 18 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

540 mlkisele vode

2 male Soljiceulja

1 kasicicasoli

10 kaSikabelog brasna

14 kaSikakukuruznog brasna
1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Belanca odvojiti od Zumanaca. Belanca umuititi sa prstohvat soli da bide penasto. Zumanca umuititi sa kaSicicom
soli. Dodati kiselu vodu i ulje sve gediniti. U smesu od Zumanaca polako meSgjuci varjacom dodati belo i
kukuruzno bradno i prasak za pecivo sve dobro sjediniti. Dodati belanacai sve lagano izmeSati. U kalup za
mafine staviti korpicei sipati smesu i peci dok ne porumeni.

Savet

Lepei veoma mekane ak i sutra dan.



