Slane mini krofnice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

o 2jgeta

1/2 kaSicicesoli

8 kasikamekog brasna

8 kasikakukuruznog brasna
1 caSajogurta

1 kesicapraska za pecivo
100 miulja

1 prstohvatorigana

1 kaSikauprZenog susama
50 g sitno seckanog parizera

Zaposipanje:

e po potrebi uprzeni susam

Priprema

U ciniji umutiti jaja, dodati so, ulje, jogurt i izmeSati. Postepeno dodavati oba brasna s praskom za pecivo,
dodati susam, origano, umutiti i na kraju umesSati seckani parizer. Ugrejati aparat za krofnice, u svaki otvor
staviti malo susama pa kaSicicu testai opet posuti susamom. Poklopiti aparat i ispeci krofnice. Fino je za
dorucak ili veceru.



Savet



