Neskvik keksici

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

125 gmargarina

ljge

1 prstohvatsoli

lvanil Secer

5 kaSikaSecera

1/2 kaSicicepraska za pecivo
2 kaSikeneskvika

e 200-250 gbrasna

e

Jos:

e po potrebibelalinolada
o 3 kaSikeSecerau prahu

Priprema

Margarin sobne temperature umutiti sa jajetom, Secerom, vanil Secerom, solju, prosejanim neskvikom potom
dodati brasno. ZameSeno testo malo stanjiti uviti u prijanjgjucu foliju i staviti u zamrzivac na 15 minuta. Testo
rastanjiti i raznim modlamaisecati oblike. Peci na 200°C oko 10 minuta. Ostaviti da se ohlade pa keksice spati
belom linoladom i uvaljati u prah Secer.

Savet



