
okoladni kolac

Sastojci

Za koru:

1 caša od jogurtašecera
1 cašabrašna
1 cašajogurta
1/2 cašeulja
1 kašicicapraška za pecivo
2 kašikekakaa
1 prstohvatsoli

Za preliv:

100 gcokolade
100 gmargarina
10 kašikašecera
10 kašikamleka
1 kašikaruma

Priprema

U vanglicu sipati brašno, šecer, jogurt, ulje, prašak za pecivo, so, kakao koji prosejemo da nebude grudvica i 
umutimo dobro mikserom. Smesu izlijemo u mali pleh koji pouljimo i pospemo brašnom. Peci na 200°C. Vruc 
kolac iseci na šnite željene velicine i zaliti prelivom.

U šerpicu dodati margarin, šecer, mleko i cokoladu na tihoj vatri otopiti dodati rum vruc kolac zaliti vrucim 

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min



prelivom. Po rezovima malo pomeriti nožem da preliv svugde ue i da kolac ravnomerno upije. Ostaviti da se 
dobro ohladi.

Kolac može da se služi uz sladoled od vanile.

Savet

Brz desert za ljubitelje okolade.


