
Pita sa sirom (24)

Sastojci

Za fil:

800 gsira
4jajeta
po ukusu so
700 gkora

Za premaz kora:

4jajeta
300 gkisele pavlake
1 kesicapraška za pecivo
50 mlulja

Za prelivanje nepecene pite:

100 mlkisele vode

Za posipanje pite:

3-4 kašikesusama

Priprema

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min



Jednostavna za pripremu. a veoma ukusana pita. Za fil: Sir, jaja i so sjediniti. Za premaz kora: Jaja umutit sa 
pavlakom dodati prašak za pecivo i ulje. Nacin pripreme pite: U podmazan pleh staviti Trecu koru staviti pa je 
premazati umucenim prelivom od jaja i kisele pavlake ulja i praška za pecivo, onda ravnomerno naneti fil. Tako 
isto uraditi sa ostalim korama. Složenu pitu iseci na kocke i preliti sa kiselom vodom i posuti susamom. Peci u 
zagrejanoj rerni 40 minuta na 200 stepeni. Prijatno.

Savet


