Vardarsko tavce

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
e 700 gsvinjskog filea
e 3 srednje glavicecrnog luka
¢ 90 gdimljenog kackavalja
e Jjgeta
¢ 150 glenti suve, mesnate slanine
e po potrebi soli
e po zeljisuvog vlasca

Priprema

isprziti file, laninu i luk. Ukoliko se przi u tiganju, prvo proprziti slaninu, pameso i nakraju crni luk. U 3
manje zemljane posude staviti po trecinu mesa, slaninei luka, pa svaku posuti sa po 3 uvrsne kaSike rendanog
kackavaljai razbiti po jedno jgje. Posoliti po ukusu, posuti viaScem i zapeci u prethodno zagrejanoj rerni na 220
stepeni C oko 10 minuta, odnosno dok se jaja ne ispeku.

PosluZiti toplo sa prilogom od krompira (pomfrit, pire) i feferonama, ili samo uz domacu pogacu i feferone.

Savet



