tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

100 gSecera

250 gmargarina

450 gbrasna

1 kesicavanilin Secer

1/2 kesicepraska za pecivo
100 gbele cokolade

3 kaskaulja

malocrvene prehrambene boje
200 gcele mrezge oraha

Priprema

Margarin izmiksati sa Secerom i vanilin Secerom. Kad bude penasto dodati 2 zumancai jedno belance.
Izmiksati. Dodati bradsno pomeSanim sa praskom za pecivo i rukama umesiti glatko testo.

UmeSeno testo uviti u prianjgjucu foliju i ostavite u frizider na 30 minuta. Testo razvuci na oko 5 mm aonda
modlicom u obliku srca seci kolac. Reati u pleh koga ste oblozili papirom za pecenje. Polovinu srca premazati
sa blago umucenim belancetom i staviti jednu celu mrezgu oraha. Peci na 200 C oko 10 minuta.

Dobro ohladite. Belu cokoladu otopite na pari sa uljem, prohladite pa dodajte malo cvrene prehrambene boje.
Stavite cokoladu u kesu, odsecite vrh i Sargjte po Zelji drugi deo srca. Dobro rashladite i uZivajte u divnhom
ukusu. Prijatno!



Savet



