Kocke sa rogacem - bez glutena

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

50 gsmedjeg Secera

50 mlulja

50 mimleka

3krupnije jabuke

100 gsuvog groza

3 kasikespeltinog brasna
1 kesicaprasSka za pecivo
200 grogaca

Zaglazuru:

200 gbele cokolade

3 kasikeulja

50 gcrne cokolade

Priprema

Suvo grozdje potopite kratko vreme u toploj vodi da omekSa. Jabuke oljustite i narendajte na sitno rende.
Umutite prvo zumanca sa Secerom, dodajte ulje i mleko. Posebno umutite belanca u cvrst sneg, palagano
meSgjuci dodajte u Zumanca. Zatim dodajte rendane jabuke, suvo groze, rogac i ha kraju brasno kome ste dodali
prasak za pecivo. Sve meSanjem gedinite. Sipajte u pleh velicine 30x20 koga ste obloZzili pek papirom. Rernu
zagrejte na 180 stepeni i pecite 25-30 minuta.



Pecen kolac izvadite iz rerne. Ostavite da se malo prohladi. Zato vreme otopite belu cokoladu sauljem i prelijte
preko kolaca. Dok je razlivena cokolada jos topla, odozgo narendajte crnu cokoladu na sitno rende.

Savet



