Slani kuglof (5)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 caSebelog projanog brasna
1 caSabelog ostrog brasna

1 kesicapraska za pecivo

2 case kefira

1 caSaulja

100 gpljevaljskog sira

150 gfetasira

4celajgeta

1 kaSicicesoli

Priprema

U ciniju zameSenje sipati projano i belo brasno, prasak za pecivo, so i sve dobro pomeSati. Dodati 2 casSe kefira,
ulje, jaja pa sve dobro Zzicom umutiti. U smesu namrviti sir, dodati i fetu, meSati Zicom da se gedini.

Kalup za kuglof prstima nauljiti pa posuti ravnomerno brasnom. U kuglof izliti testo i peci u zagrejanoj rerni, na
160C oko 35-40 minuta. 1zvaditi kalup iz rerne,ostaviti da se ohladi.

Ohlaen kuglof u kalupu okrenuti natacnu, gde ce ceo daispadne. Seci kriske i posluziti toplo. Prijatno :)

Savet



Kuglof moZete posluZiti i u sveanim prilikamaili u porodicnom okruzenju, za doruak ili uzinu...



