Pobacano svisnjama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

5geta

300 gSecera

2 dl jogurta

150 gulja

1 kasicicaburbon vanile
270 gostrog brasna

1 kesicapraska za pecivo

Ostalo:

e po potrebi visnje
e po potrebi Secer u prahu

Priprema

U ciniji zamucenje, umutiti belanca sa 100 g Secera u cvrst sneg.

Zumanca dobro umutiti sa ostatkom Secera, dodati jogurt, ulje, burbon vanilu i sve dobro umuititi. Dodati bradno
s praskom za pecivo i izmeSati. Spatulom polako dodavati belancai pazZljivo izmeSati sa Zumancima.

U pleh 32x22cm sipati polatesta. Visnje posuti brasnom, istresti visak i pobacati po testu. Sipati preko ostatka
testai opet ponoviti postupak sa visnjama. Peci na 165C. Pecen i ohlaen kolac posuti Secerom u prahu.



Savet



