Ustipci od hleba

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gstarog hleba

2,5 dimleka

djgeta

1 kesicapraSak za pecivo
100 gpraske Sunke

100 gkackavalja

2 dlulja

prezle po potrebi
meSavina zacina

Priprema

Hleb iseci nakrupnije komade, preliti mlakim mlekom i ostaviti da nabubri. Potom ga ocediti od suvisne
tecnosti i izmrviti. PraSku Sunku iseci na kockice, a kackavalj izrendati na krupno rende. |zmrvljen hleb gediniti
saumucenim jajima, dodati prasku sunku, kackavalj, prasak za pecivo i zacine po ukusu pa dobro izmeSati.
Zatim postepeno dodavati prezle po potrebi (ne previse kako ustipci ne bi bili tvrdi) i meSati da se dobije
ujednacena smesa pogodna za oblikovanje. Od pripremljene smese nauljenim rukama oblikovati ustipke,
spustati ih uvrelo uljei prziti dok ne porumene.
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