Reform torta (10)
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tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 10belanaca
e 10 kaSikaSecera
e 250 gmlevenih oraha

Fil od Zumanaca:

10zumanca

10 kaSikaSecera
250 gmargarina
100 gcokolade

Glazura:

2 kaSikemleka
1 kaSikaSecera
ljge

50 gmargarina
100 gcokolade

Priprema

Kora: 5 belanaca umutiti sa 5 kaSika Secera u cvrst sneg. Zatim lagano umeSati 125 g mlevenih oraha. Pleh od
Sporeta obloZiti masnim papirom za pecenje. Sipati i peci u zagrejanoj rerni na 200C oko 12 minuta. Naisti



nacin pripremiti drugu koru.

Fil od zumanaca: 10 Zumanaca umutiti sa 10 kaSika Secera, zatim kuvati na pari. Staviti veci sud savodom na
vatri i zagrevati do vrenja, staviti na nju odgovarajucu posudu sa umucenim Zumancimau Serpi sa vodom,
kuvati i meZati neprekidno drvrnom varjacom. Zumanca kada pocnu da se zgudnjavaju i ukuvavaju dodati
izlomljenu cokoladu. Tadai dalje kuvati i meSati neprekidno dok se fil ne zgusne.

Fil skloniti savatrei ostaviti da se ohladi. Umutiti penasto margarin, dodati filu od Zumanaca mutiti mikserom
da se gedini u finu kompaktnu masu.

Finalni postupak: Korice preseci uzduz na pola da se dobiju 4 jednake korice. Natacnu staviti jednu koricu
premazati ja satrecinu fila, zatim redjati kora, fil, kora, fil i nakraju zavrsiti sakorom.

Tortu prefilovanu ostaviti da odstoji na hladnom, najbolje preko noci kako bi se lepo steglai sjedinilasvoje
ukuse.

okoladna glazura: U odgovarajucu posudu dodati mleko, Secer, margarin i cokoladu, sve zagjedno otopiti na
vatri. Skloniti savatre malo prohladiti pa dodati celo jaje. Mikserom umutiti i §ediniti cokoladnu masu. Vrucu
cokoladnu glazuru sipati na sredinu torte, nozem razvuci glazuru naivice torte kako bi se lakSe premazala cela
torta cokoladom. Tortu ostaviti na hladnom da se glazura stegne. Po zelji tortu ukrasiti Slagom.

Tortu seci naparcad ili Snitei sluziti se Prijatno!

Savet

Reform tortu sam pravilaod 10 jaja, ako zelite veu tortu poveati duplo sastojke. Prijatno!



