Piroske sa sirom (5)

tezina: lako
za: 2 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

200 mimleka

15 gkvasca

1 kaSicicaSecera
1 Zumance

1 kaSicicaso
oko 400 gbrasna
Zanadev:

200 gsira
1belance
Zaprzenje

po potrebiulje

Priprema

Zatesto: U mlakom mleku rastvoriti kvasac, dodati Secer i 1 kaSiku brasnate ostaviti da nadoe. U odgovarajucu
posudu usuti brasno, dodati nadosli kvasac, Zumance, posoliti te umesiti testo. Pokriti cistom kuhinjskom krpom
i osraviti da nadoe.

Nadoslo testo...

...premesiti...



...te okkagijom rastanjiti u pravougaonik.

Iseci na 10 manjih pravougaonika.

Zanadev: U odgovarajucoj posudi sediniti sir i belance.

Na svaki pravougaonik naneti po kasicicu nadeva...

...preklopiti i pritisnuti sasvih strana.

Prziti u dubokoj masnoci dok ne porumene sa obe strane. Gotove piroske odlagati na kuhinjski papir kako bi se
ocedile od viska masnoce...

...servirati te posluziti.

Savet

Idealan predlog za doruak. Prijatno.



