Toplicka pita

Sastojci

Potrebno je:

e 1kgkorazapitu

1/2 kg punomasnog sira
300 g kajmaka

250 g masti

5jga

1d mieka

soli po ukusu

Priprema

Tepsiju podmazati mascu i staviti dve kore, da vire sa strane, ajednu saviti i staviti nasredinu. Sipati 2 kaSike
otopljene masti, paredjati josSjedan red kora, preko staviti malo izmrvljenog sira, pa nastaviti sa slaganjem kora
po prethodnom postupku, dok se ne utrosi ceo kilogram kora.

Nakrau preklopiti one kore koje vire u tepsiju i iseci pitu nakocke). Pitu preliti sa prethodno umucenim jgima,
kajmakom, mlekom i solju.

Pitu ostaviti sat vremena, patek onda peci.



