Punjene lepinje

za: 3 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 50 mlvoda

10 gkvasca

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 kasicicapraska za pecivo
1 casa(180g)jogurta

oko 350 ghrasna
Zapremazivanje:

100 gotopljenog margarina
Zanadev:

200 gsira

Zaprzenje

po potrebiulje

Priprema

U mlakoj vodi rastvoriti kvasac, Secer i 1 kaSiku bradnate ostaviti da nadoe. U odgovarajucu posudu usuti
brasno, dodati nadosli kvasac, jogurt, posoliti, dodati praSak za pecivo te zamesiti srednje tvrdo testo. Pokriti
cistom kuhinjskom krpom i ostaviti da odstoji 15 minuta.

Nakon toga, testo premesiti...

...l oklagijom razviti u oblik pravougaonika.



Premazati margarinom...

te urol ati

Iseci na6 delova..

...te svaki deo razviti namanji pravougaonik.

Nasvaki pravougaonik naneti sir (do polovine-kao nadlici)...

...preklopiti, spojiti krajevei "blago” rastanjiti oklagijom (ne pritiskati jako).

Prziti na zagrejanom ulju dok ne porumene sa obe strane. Odlagati na kuhinjski papir kako bi se ocedile od
viska masnoce...

..servirati te posluziti.

Savet

Eto predloga za brz i ukusan doruak. Prijatno.



