Pogaca sa sirom (4)
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

200 gsira

180 gjogurta

100 miulje

1 kesicepraska za pecivo
15 kaSikabrasna

po ukususo

Priprema

U odgovaragjucoj posudi gediniti sir i jgja, jogurt, ulje, posoliti i sveizmeSati rucnom Zicom za mucenje. Dodati
brasno pomeSano sa praSkom za pecivo te sve lagano promeSati rucnom Zicom za mucenje kako bi se svi
sastojci gedinili.

Pekac (ili tepsiju) premazati uljem i posuti brasnom, usutti pripremljenu smesu i ravnomerno je rasporediti. Peci
u dobro zagrejanoj rerni na 200 srepeni 30 minuta, peci 15 minuta na 200 stepeni pa potom smanjiti na 180
stepeni i peci joS 15 minuta.

Gotovu pogacu izvaditi iz rerne, ostaviti da se malo prohladi i posluZiti.

Savet



