Punjene skoljke

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

120 mimleka

1/2 kockekvasca
50 mlvode

50 mlulja

1 kaSicicasoli

1/2 kaSiciceSecera
300 gsira

po potrebisusama

Priprema

U mlako mleko i vodu dodati kvasac, Secer i kaSicicu brasna pa ostaviti da nadoe. U odgovarajucu posudu sipati
mleko sa kvascem, dodati ulje i so. Postepeno dodavati bradno i zamesiti testo. Ostaviti 30 minuta na nadoe.
Zatim testo razviti oklagijom i okruglom modlom vaditi krugove. Nasvaki krug staviti sir i preklopiti. Poreati
Skoljke u pleh oblozen pek-papirom, premazati jgjetom, posuti susamom i peci na 200 stepeni dok lepo ne
porumene.

Savet



