Sarene kuglice

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 mldlatke pavlake
e 200 gcokolade
¢ 3 S0lj eekspandiranog pirinca

Priprema

U Serpicu sipati slatku pavlaku izagrejati do tacke kljucanja. U posudu za mucenje izlomiti cokoladu pa preliti
vrucom slatkom pavlakom. MeSati dok se slatka pavlakai cokolada lepo ne gedine.

Ostaviti da se ohladi na sobnoj temperaturi, a onda staviti u frizider ngjmanje dva sata.

Nakon togaizvaditi iz friziderai mikserom umutiti da se dobije krem. Onda kaSikom umesati jednu Solju
ekpandiranog pirinca.

Kasikom vaditi po malo smesei odmah valjati u ekspandirani pirinac i formirati kugliucu. Stavljati kuglice u
papirne korpice. Smesa je malo meksa, ali kada odstoji u friZzideru onda se stegne.

Savet



