Makaroni sa jogurtom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmakarona

4 jgjeta

500 mimleka

500 gjogurta

50 mlulja

po ukususo

1 glavicacrnog luka
Zaposipanje:

150 grendanog kackavalja
Zauprzavanje luka:
po potrebiulje
Zakuvanje makarona:
po potrebivoda

Priprema

Na zagrejanom ulju uprZiti sitno seckani crni luk (da dobije staklastu boju). Ostaviti da se ohladi. Vodu naliti u
dublju Serpu, kad provri posoliti i dodati makarone. Skuvati ih (ali ne da budu skroz kuvane-napola). Skuvane
makarone procediti. U odgovarajucoj posudi umutiti jgja rucnom Zicom za mucenje, dodati mleko, ulje, jogurt,
posoliti, umeSati uprzen luk.

U sveto dodati makarone...



... te prome3ati kako bi se svi sastojci gedinili.

Pekac (ili pleh) premazati uljem, usuti pripremljenu smesu, prekriti alu-folijom i peci u dobro zagrejanoj rerni
na 200 stepeni oko 30 minuta. Pred kraj pecenja skinuti foliju...

... 1 vratiti u rernu te kratko zapeci (oko pet minuta).

Gotovo jeloizvaditi iz rerne, posuti rendanim kackavaljem, servirati i posluziti.

Savet



