tezina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

5 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera
5 kaskagriza

1 kaSikabrasna

Zaprédiv:

1Imleka

1 kesicavanilin Secera
po Zeljiekstrakta vanile
100 gSecera

Priprema

Umuititi belanca u sneg i lagano dodavati Secer, vanilin Secer, akad su belancai Secer umuceni dodati i
Zumanca. JoS malo mutiti pa onda umesSati griz i brasno. Sipati u podmazan i braSnom posut uvec i peci u rerni
na 200 C, oko dvadesetak minuta.

Dok se testo pece u mleko sipati Secer i vanilin Secer i cesto meSati da se Seceri istope. Po zelji pojacati ukus
vanile sipgjuci kasicicu dve ekstrakta od vanile. Ispeceni koh ravnhomerno preliti sa pripremljenim prelivom i
vratiti uiskljucenu rernu jos 10-15 minuta. Onda gaizvaditi iz rernei dobro ohladiti, pa ga seci nakocke zeljene
velicine.



Savet

Koh je veoma poznata poslastica. MozZe se sluZiti saraznim prelivima kao &to su karamel, okoladni, voni ili
vanil preliv. Ja sam prelila domaim karamelom. Inae nekad se koh pravio tako $to se u mleku skuvagriz pase u
tu masu dodaju umuena Zumanca sa Seerom i sneg od belanaca, pa onda pee u rerni. Takoe se koh pravio i sa
voem jabukama, treSnjama, bundevom... Takav koh zapravo lii na opStepoznati Zuti kola savoem.



