Slanatorta (17)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zapalacinke:

50 gsalame

100 gpaprike
3jgeta

100 mljogurta

50 ghbrasna

1 kasikicasusama
po ukususo

po ukusubiber

Zafil:
e 180 gsvezeg Sira

o 2 kaSikekisele pavlake
e po ukususo

| jos:

e 1 kaSikasusama

Zaprzenje

e 2 kaSicicemaslaca



Priprema

Jajaizmutiti viljuskom, dodati sve iseckano: salamu, papriku, dodati jogurt, brasno, so, biber, susam. Sve
izmeSati. Teflon tiganj 20 cm, staviti malo maslaca, pola smese sipati i ispeci palacinku nalaganoj vatri prvo sa
jedne, potom sa druge strane, pazite kad je okrecete, polako, da ne pukne. Ispeci jos jednu od ostatka smese.
Palacinke preseci na pola Sir pomesati sa pavlakom, posoliti po ukusu i filovati palacnike. U tavi isprziti malo
susam i posuti po gorenjem delu. Ostaviti u frizider da se ohladi.

Savet



