Banini (15)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 240 min

Sastojci

Kora:

e 8jga

300 gSecera

250 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakao

Fil:

2pudinga od vanile
750 mlvarenika

5 kaSikaSecera

250 gmargarina
150 gSecera u prahu

Dekoracija:

1 kesicasag kreme od vanile
100 gcokolada za kuvanje

2 kasikeulja

100 gkokosovog brasna

Priprema



Mikserom umutiti bjelanca, dodati Secer, Zumanca, bradno, praSak za pecivo i kakao. Umucenu smjesu sipati u
veci pleh oblozen pek papirom. Peci na 200°C oko 10-15 minuta (zavisno od rerne).

Kada se koraispecei ohladi, vaditi okruglom modlom krugovei dijeliti ih na pola po debljini, tako da se dobiju
2 jednaka kruga.

Skuvati 2 pudinga od vanile u 750ml varenike i 5 kaSika Secera.

Umutiti omekSali margarin sa Secerom u prahu. Kada se puding ohladi spojiti sa umucenim margarinom i
Secerom u prahu i sve zajedno umutiti.

Staviti oko kasiku fila najedan krug, staviti drugi preko, uvaljati u kokosovo brasno ili mjevene orahe. | tako
redom dok ne utroSite materijal.

Kada zavrSite sa spajanjem kolacica, dekorisite istopljenom cokoladom (100gr cokolade i oko 2 kasike ulja).
Kada se cokolada osusi, dekoriSite Slagom.

Savet

Kada skuvate puding, mijesajte povremeno sve dok se ne ohladi, da se ne bi stvorilakora. Kola nije komlikovan
za napraviti, samo treba malo viSe vremenai strpljenja.



