Vocni kolac (15)

teZina: lako
za 24 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Za patiSpan;:

e Jjgeta

4 %oljice za kafuSecera
2 Soljiceulja

5 Soljicabradna

1 kesicapraska za pecivo
lvanil-Secer

Ostalo:

¢ 300 gviSanja

Priprema

Umuititi belanca u cvrst sneg, dodati Secer pomeSan sa vanil Secerom i zumanke. Potom dodati uljei nakraju
umesati brasno sa praskom za pecivo.

Smesu sipati u podmazan i brasnom posut pleh. Po vrhu poreati visnje.

Peci u rerni zagrejanoj na 220 stepeni. Kada de ispece posuti Secerom u prahul.

Savet



Umesto viSanja moZe se staviti bilo koje drugo voe - maline, kupine, breskve iseene na komadie.



