
Prelepe bombice

Sastojci

Potrebno je:

1 kg šecera
3 kašike kakaoa
250 ml vode
250 g margarina
500 g mlevenog keksa

Priprema

U dubljoj šerpi sipati šecer i kakao, promešati kašikom, sipati vodu, staviti na ringlu i odmah dodati margarin 
iseckan na listice.

Kada krene da vri, smanjiti na najslabiju vatru i ostaviti da se kuva 20 minuta bez mešanja.

Skloniti sa vatre i ostaviti 90 minuta da se ohladi. Na kraju dodati keks i praviti bombice!


