Crnac bezjaja (3)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 3 caSgogurta

300 gmekog brasna

200 gSecera

120 miulja

25 gkakaoa

2 kasicice sode bikarbone

Glazura:

150 gmargarina
150 gcokolade
100 gSecera
120 mimleka

Priprema

U vanglicu sipati jogurt, brasno, Secer, ulje, kakao i sodu bikarbonu umutiti mikserom 2-3 minute. Testo sipati u
pleh 20x30 cm sa pek papirom. Peci ha 200C oko 20 minuta. Ohladiti kolac.

Zaglazuru u Serpici ugrejati margarin, sklonite s vatre, dodati cokoladu iseckanu na kockice, Secer i mleko pa
meSati dok se ne dobije glatka masa. Prekiti preko ohaenog kolaca. Kolac se moze po zelji servirati saSlagomili
sa sladoledom.



Savet



